De Auberge du Pécheur

AL DENTE

S het nu twintig,
veertip of tachtig 7

riin rwintigste verjaardag. Twintig len-

tes voor cen oude dame, want de villa

werd gebouwd in 1924 als café en pannenkoe

kenhuis, De Gentenaars konden er op zondag

met een bootje naartoe varen, of z¢ kwamen
per koets of op de fiets. In 1960 nam de {amilie
drkaert de anherge over en bouwde er een
aurnnvivugel #an. In 1986 namen

wlers van de huldige gedelrpeend bestinr
Serge en Dimitrg Vermeersch de zaak over.

De Pécheur breidde uit, bleef een aantrekhe
lijke bestemming voor families op zondag.
maar met de jaren kwam de mot er cen beetje
in. De nieuwe gemeratie heeft duidelijk kaas

De Auberge du Pécheur in Deurle viert

gegeten van management, en spreekl nu niel
meer koesterend over hun auberge, maar over
hun product. Pe Auberge du Pécheur is een
van de producten van de Flanders Hotel Hal-
ding waartoe o.m. ook Serwir in Sini-Niklaas
en Ter Dycken in Knokke behoven. Roger Sou-
vereyns werd extern consultant voor de groep
van Vermeersch. Aan het roer van de Auberge
du Pécheur kwam Paul Convents, en die ging
er met de grove borstel dodr. *Toen ik-hier in
2004 kwam, heerste ef een mentaliteit van 'de
mensen mogen blij #ijn dar ze hier mogen
komen', Er is op alle viakken hard aan de atti-
tude van het personeel gewerkr” Hij windt er

VERNIEUWD

[e oude oranjerie
werd herbouwd, met
hope zoldering met
balken en kristallen
luchters

il

de nieuwe huisstijl. mocht ophoepeleén. Voor
de keuken werd Axel Colonna aangetrokken,
een jonge chef die zijn eerste sporen verdiende
bij ma en pa in De Panne, die naar Bruneau in
Brussel trok, chel werd bij Couvert Couvert in
Leuven ¢n die Folliez in Mechelen zijn Miche
linster bezorgde. De jongeman heeft hier een
grote verantwoordelijkheid. Als keukenmana-
ger overziet hij zowel de keuken van de brasse-
rie The Green als van het fijnkostrestauran
Orangerie, de seminaries banketten. Op zijn
schouders rust ook de taak nicuwe, jonge men-
sen te verleiden tot hier te komen zonder de
oude klanten weg te jagen. Er werd 1,5 miljoen
euro geinvesteerd in een hypermoderne, grote
keuken met alle nicuwe technologie, waar het
aangenaam en efficiént werken lijkt. “Na acht
maanden is het duidelijk dat de aanwerving
van Axel ColonnaCesari een schot in de roos
was", zegt Convents, Colonna illustreerde voor
ons zijn stijl met een verrassende lunch. Bij de
hapjes vooraf was er succulente krab uit de
Bareniszee [“Wij zijn de enigen in Belgie die ze
rauw toegeleverd krijgen.”) en grappige gefri-
tuurde aardappelballetjes met een hart van
ganzenlever, Aan tafel kwam een fijn voorge
recht van tonijn op drie manieren, met cen
schepje balsamico-ijs, gevolgd door tempoera
van lam met kerrie en koriander. en 1ot slot
een geniale sorber van olijfolie met plattekaas
en gwarte peper, geserveerd in een kramiek:
koekje met noten. Om de vernieuwing goed in
de verf te zetten, werd de oude oranjerie geheel
afpebroken en herbouwd, met een hoge olde
ring met balken, een open haard en kristallen
luchters, Het uitzicht op de Leie en die vl
den blijft niet te verbeteren en in de zor

het dubbel genieten op het grote terras (o 20
de oever wordt aangelegd. Wie mot 2n

tot daar wil varen. vindt or . inlegsiciges
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