Auberge du Pécheur

Ik ken een hockje als cen prentbockije: de Leie in Sti-Martens-Latem. Aan een
van de oevers van dit voormalige kunstenaarsdorado deed cen villa in conage-
stijl voit dienst als pannnekoekenhuis, Door haar magnetische ligging aan een
van de speclse bochren van de Leie, evolucerde de bestemming van de
‘Pécheur’ doorheen de jaren. Vandaag is het horel-restaurant witgegrocid toc een
Lanalmark in horecaland. Toen Axel Colonna Cesari in 2004 #ijn opwachring
in de keuken maakee, schakelde hij het restaurant in overdrive. Zijn culinair -
lent steaale nu ook af op de verfijnde zondagbrunches, De selectie is zeer ver-
scheiden en illustreert her vakmanschap van de chef-kok. Wit krijg je dan? Een
aperiticf met bubbels, een kreefrenslaarje, voorgerechtenbuffer met koude vis-
en vieeshereidingen, diverse salades, cen seizoenssoepje, cen keuzebuffer met
een warm vis- en viecsgerecht als hoofdschotel. Kers op de taart s het assormi-
ment octigheden die de geraffineerde keuken van de Pécheur onderstrepen.

* BRUNCH elke eerste zondag van de maand van 12-16u. PRIIS: 52,50
* euro p.p. (huiswijnen en koffie inclusief). Kinderen tem 11 jaar betalen
. 3 euro per levensjaar, TUIN: ja. TERRAS: je bruncht in de crangerie
* met uitkijk op de Leie, Reserveren noodzakalk

Auberge du Pécheur, Pontstraat 41, 9831 Deurle/Sint-Martens-Latem,
T:08/282.31.44, info@auberge-du-pecheurbe, www.auberge-du-pecheur.be




